Lambrusco Crasparossa di Castelvetro
DOP "PLATINUM"
sparkling red wine.
controlled temperature maceration, cleaning of must
before fermentation, addition of yeasts and pre-bottled foaming.

Lambrusco Grasparossa of Castelvetro.
cordone speronato.
clay and silt.

intense purple with violet hues,
evanescent and compact foam.
notes of ripe red fruit with hints of black curant.

full-bodied, round with pomegranate and orange veils.

11% VOL
serve aof 10/12 C
0,/51

14 g/
8g/l



Lambrusco Modena DOC “PLATINUM”
Vvino rosso frizzante,
pigiatura fradizionale con macerazione 48 ore
a 15 C' Fermentazione a bassa temperatura con lieviti selezionati.
Rifermentazione (presa di spuma), in “cuve close”.

Lambrusco Crasparossa di Castelvetro.
cordone speronato.
argilloso e sabbioso.

Rosso rubino intenso,
con spuma alta e persistente color corallo.

note di frutta rossa matura, seguita da sfumature
leggermente erbacee, bouguet lineare e piacevole.

piacevolmente sapido, fresco ed equilibrato.

11% VOL
servire a &/10 C
0,751/ 151

11 g/l
/5qg/l




