lambrusco Modena DOC "BALISTA
vino rosso frizzante,

pigiatura fradizionale con macerazione 48 ore
a 15 C Fermentazione a bassa temperatura con lieviti selezionati.
Rifermentazione (presa di spuma), in “cuve close”.

Lambrusco Salamino di S. Croce - Lambrusco di Sorbarao.
cordone speronato.
argilloso e sabbioso.

r0ssO rubino intenso, con spuma alta
e persistente color corallo.

note di frutta rossa maturg, seguita da sfumature
leggermente erbacee, bouguet lineare e piacevole,

piacevolmente sapido, fresco ed equilibrato.

11% VOL
servire a 8/10 C
0,751

11g/l
759/l



Lambrusco Modena DOC "“BALISTA’
sparkling red wine.
traditional pressing with 48 hours maceration
at 15 C . Fermentation at low temperature with selected yeasts.
Refermentation (frothing), in “cuve close”.

Lambrusco Salamino S. Croce - Lambrusco of Sorbara.
cordone speronato.

clay and sandy.

intense ruby red, with high and persistent
foam coral color.

notes of ripe red fruit, followed by nuances
slightly herbaceous, linear and pleasant bouguet.

pleasantly sopid, fresh and balanced.

11% VOL
serve af 8/10 C
0,751

11 g/l
/5qg/l



